
Nos prochaines Journées Technique à LONGEVILLES-MONT-D'OR (25) 

Nos amis Franco-suisses nous reçoivent   
Les 9 et 10 septembre 2023 

 
 
Arriver le vendredi à partir de 18 h 30. 
Samedi 9 

– 8h à 9h00 petit déjeuner 

– 9h00 à 10h30 Réunion CFPS 

– 10h30 à 11h30 Christophe Méo nous présente les huiles essentielles 

– 11h30 à 14h00 apéro et repas 

– 14h à 17h évaluation des pigeons devant les cages 

– à partir de 17h 30 fin de journée, apéro, repas 
 
Dimanche 

– 8h à 9h00 petit déjeuner 

– 9h00 à 11h30 évaluation des pigeons devant les cages 

– 11h30 apéro, repas puis départ pour ceux qui le veulent 
 
Pour les personnes qui le souhaitent des visites seront organisées le samedi et dimanche matin. 
130 € par personne compris les 2 nuits, tous les repas ainsi que les boissons. 

 

Programme Technique 
 

Merci d’amener 3 ou 4 pigeon par race et variété  
5 ateliers différents suivant les groupe de race,  
 

 Pour les éleveurs, remplissage de carton de jugement et présentation personnelle de sa 
sélection. 

 
 Pour les Juges, animer le débat technique gérer les échanges, ainsi que la consignes pour 

faire évoluer l’élevage.       
 

 Pour nos référents Guy et Manu, faire un compte rendu des races suffisamment 
représentées. 

 
Samedi      14h00 à 17 h, 2 ateliers 

 

– Groupe 1 Animateurs   Régis Dechambre et Jean baptiste David 

– Groupe 2 Animateurs     Pierre Gaiani et Christophe Ubersax ou Christian Knuchel  
 
 
Dimanche    9h00 à 11h30, 3 ateliers 

– Groupe 3 Animateur Pierre Gaiani 

– Groupe 4 Animateur Guy Soursac 

– Groupe 5 Animateur Thierry Gaille 
 



– Réservations auprès de Virginie et Emmanuel Paque   0785376998 

– v.paque52@gmail.com 

– manu.paque@outlook.fr 
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 La source du Doubs 
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